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1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ
1.1.  Цель и задачи производственной практики
Целью производственной практики является углубление и закрепление теоретических знаний, приобретение практических навыков и умений при выполнении профессиональных обязанностей бакалавра по направлению 35.03.07  «Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции» профиля «Технология производства и переработки продукции животноводства».

Производственная научно-технологическая практика должна всесторонне подготовить студентов к самостоятельной организационно-технологи​ческой работе и к выполнению выпускной квалификационной  работы.  

Основные задачи производственной практики заключаются в следующем:
1. Изучить элементы организационно-хозяйственной деятельности предприятия, в котором студент проходит производственную практику. Приобрести навыки практической работы по будущей специальности и управлением коллективом.
2. Освоить  методику лабораторных исс​ледований, методы контроля и оценки качест​ва сельскохозяйственной продукции.

3. Приобрести опыт планирования научного эксперимента по производству и переработке продукции животноводства, освоить современные методы исследований, собрать материал для выпускной квалификационной работы.

4. Ознакомиться с методами, способами и технологиями производства и переработки животноводческой продукции.
5. Изучить соответствующие стандарты на продукцию животноводства.
6. Освоить принципы устройства и работы технических средств, применяемых при переработке и хранении продукции животноводства.
1.2 . Место и время прохождения производственно практики
Производственная практика проводится у студентов 3 курса, обучающихся по направлению 35.03.07 «Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции» направленности (профиля) «Технология производства и переработки продукции животноводства». Она организуется на сельскохозяйственных и перерабатывающих предприятиях (независимо от форм собственности) и предусматривает приобретение навыков и умений по реализации методов, способов и приемов производства и переработки продукции животноводства. Так же возможно прохождение данного вида практики в совхозах, фермерских, арендных хозяйствах, различных ООО, ТОО, ОАО, НИИ, занимающихся проблемами производства, переработки и хранения сельскохозяйственной продукции.

Продолжительность практики - с апреля по август. Каникулы​ (4 недели) предоставляются студентам в сроки, согласованные с кафедрой.
Студенты проходят производственную практику в качестве практиканта или могут занимать предложенную им на предприятии должность.

Направление практики студент выбирает вместе со своим научным руководителем. Во время практики студент осваивает технологические процессы того предприятия, где он проходит практику и продолжает сбор материала по написанию выпускной квалификационной работы.

В результате прохождения производственной практики студент должен 

знать: 
- оптимальные параметры и режимы содержания животных, переработки сельскохозяйственной продукции; 

- основные типы и виды животных согласно современной систематике; 

- технологии производства продукции животноводства; 

- методы, способы и технологии хранения и переработки животноводческой продукции; 
- отечественную продукцию и технологии перерабатывающей промышленности; 

- современные методы биотехнологии, используемые в производстве и переработке сельскохозяйственной продукции; 

- стандарты на продукцию животноводства; 

- принципы устройства и работы технических средств, применяемых при производстве и переработке сельскохозяйственной продукции; 

- методы научных исследований, планирования и проведения экспериментов; 

- методы расчета экономической эффективности производства, переработки и реализации сельскохозяйственной продукции. 

уметь: 

- использовать современные технологии производства и переработки продукции животноводства применительно к конкретным условиям предприятия;

- анализировать отечественную и зарубежную научно-техническую информацию в области производства и переработки сельскохозяйственной продукции; 

- применять современные методы научных исследований в области производства и переработки сельскохозяйственной продукции; 

- определять качество сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки согласно требованиям государственных стандартов; 

- организовывать учет и составление отчетности о произ​водственной деятельности коллектива;

- проводить расчет экономической эффективности про​изводства и переработки продукции жи​вотноводства

- применять методы биотехнологии в профессиональной деятельности.
владеть: 
- методами лабораторного анализа проб животного происхождения и сельскохозяйственной продукции;
- методами расчетов рационов и потребности животных в кормах, а также  способами их рационального использования;

- навыками расчетов рецептуры производимых продуктов пита​ния в условиях перерабатывающих предприятий;
- методами теоретического и экспериментального ис​следования, планирования и проведения экспериментов в области технологии производства и переработки сельско​хозяйственной продукции;
- основными методами биотехнологии, используемыми в производстве и переработке сельскохозяйственной продукции.
2. ОРГАНИЗАЦИЯ И РУКОВОДСТВО ПРАКТИКОЙ

2.1. Руководство практикой
Учебно-методическое руководство производственной практикой осуществляют выпускающие кафедры факультета и научные руководители выпускных квалификационных работ. 

Перед выездом на практику студенты получают пакет документов, в числе которых имеется направление на практику и командировочное удостоверение. 

Непосредственно руководство практикой студентов в хозяйстве или на предприятии осуществляет руководитель практики от предприятия - главный (старший) специалист в соответствии с приказом директора предприятия. 

Руководитель практики от выпускающей кафедры должен: 

До начала практики: 

изучить программу практики студентов института; провести инструктаж студентов; дать методические указания по выполнению программы практики в соответствии с требованиями; разъяснить специфику проведения практики; ознакомить руководителей практики от организации с программой и методикой проведения практики.  

В период практики: 
осуществлять контроль за выполнением студентами программы практики и индивидуальных заданий; оказывать студентам методическую и организационную помощь при выполнении ими программы практики, индивидуальных заданий, сборе материалов и написании отчетов. 

В конце практики: 
проверить отчеты студентов по практике, которые представляются вместе с отзывом-характеристикой руководителя практики от организации; провести защиту отчетов; обобщить результаты прохождения студентами практики; выработать рекомендации по повышению качества практической подготовки студентов и представить их на заседании кафедры. 

Организации, предоставляющие базу обучающимся для прохождения практики: 

- заключают договора на организацию и проведение практики; 

- согласовывают программу практики, планируемые результаты практики;
- назначают руководителей практики от организации, определяют наставников; 

- участвуют в процедуре оценивания результатов освоения общих и профессиональных компетенций в период прохождения практики; 

- обеспечивают безопасные условия прохождения практики обучающимся, отвечающие санитарным правилам и требованиям охраны труда;

- проводят инструктаж обучающихся по ознакомлению с требованиями охраны труда, техники безопасности, пожарной безопасности, а также правилами внутреннего трудового распорядка.

В период прохождения практики студент обязан: 

1. Полностью выполнять задания, предусмотренные программой практики. 

2. Пoдчинятьcя действующим на предприятии правилам внутреннего трудового распорядка. 

3. Изучить и строго соблюдать требования охраны труда, правила техники безопасности и производственной санитарии. 

4. Участвовать в научно-исследовательской, рационализаторской и изобретательской работе по заданию соответствующих кафедр. 

5. Активно участвовать в общественной жизни коллектива предприятия.

6. Нести ответственность за выполненную работу и её результаты наравне со штатными работниками. 

7. Beсти дневник, в который записывать весь первичный материал по содержанию проделанной работы, делать эскизы, схемы, таблицы и т.д. 

8. Представить преподавателю - руководителю практики письменный отчет о выполнении всех заданий, дневник и характеристику от предприятия, заверенные подписями руководителя предприятия (хозяйства) с печатью. 

2.2. Организация практики
1. По прибытии на место практики студент должен ознакомиться с предприятием, пройти инструктаж по технике безопасности на рабочем месте. За студентом закрепляется руководитель практики от предприятия. 

2. Выяснив свои обязанности, студент приступает к их выполнению. 

3. Одновременно студент изучает все отрасли хозяйства и собирает материалы для отчета и выпускной квалификационной работы. 

4. Студент ведет дневник производственной практики, в который ежедневно записывает свои наблюдения и действия за день, дает им оценку. Раз в месяц дневник проверяет преподаватель, от​ветственный за практику, делает замечания по ведению дневника, ста​вит свою подпись.

5. При прохождении производственной практики, кроме дневника, студент должен вести журнал научно-исследовательской работы. В журнале записывается тема научных исследований, цель и задачи эксперимента, схема опыта, материалы и методики исследований, полученные данные исследований и анализов.  

Результаты исследований должны быть сведены в таблицы, математически обработаны. В конце журнала проводится анализ полученных в опыте данных, и делаются выводы по опыту. Журнал научно-исследовательской работы прилагается к отчету.

Научный руководитель пишет заключение о выполнении студентом программы исследований и решает вопрос о допуске студента к защите отчета.

6. По итогам прохождения практики студенты составляют отчет, который должен включать материалы по всем разделам практики и результаты исследований по опыту. В отчете студенты должны показать свое умение анализировать изученные технологии производства и переработки продукции животноводства.

Студент должен представить на кафедру вместе с отчетом, заверенным на предприятии (подпись руководителя и печать), отзыв о своей работе.

Отчет о производственной практике защищается перед специальной комиссией, создаваемой по распоряжению декана. До защиты один из членов комиссии проверяет отчет, дневник и дает письменную рецензию на них. Итоговая оценка за производственную практику складывается из следующих показателей: качество отчета, дневника, доклада, ответов на вопросы, производственной характеристики. Оценка практики приравнивается к экзамену и записывается в зачетную книжку.

3. ПРОГРАММА ПРАКТИКИ

3.1. ПРАКТИКА НА СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННОМ ПРЕДПРИЯТИИ (ХОЗЯЙСТВЕ)

При прохождении практики на сельскохозяйственном предприятии (хозяйстве) необходимо описать, какие из отраслей животноводства развиты в хозяйстве, каково поголовье животных и их породный состав. Далее следует дать характеристику состояния развития имеющихся отраслей. 
Ниже представлены основные моменты, которые необходимо отразить в каждом разделе при написании отчета.  
3.1.1 Характеристика сельскохозяйственного предприятия
Место расположения хозяйства. Природно-климатиче​ские условия, производственное направление, связь с адми​нистративными центрами. Рынки сбыта продукции. Общая земельная площадь. Урожайность сельскохозяйственных культур. Специализация хозяйства. Обеспе​ченность кадрами.
Для описания хозяйственной деятельности предприятия необходимо собрать материал за последние 3 года, в частности: сведения об экономических показателях предприятия: объёме и структуре товарной продукции, размерах хозяйства. Собранные данные оформляют в виде таблиц 1, 2, 3.

Таблица 1
Структура землепользования хозяйства
	Угодья
	20…
	20…
	20…

	
	Пло-щадь, га
	К с.-х. угодьям, %
	Пло-щадь, га
	К с.-х. угодьям, %
	Пло-щадь, га
	К с.-х. угодьям, %

	Общая земельная площадь
	
	
	
	
	
	

	Всего с.-х. угодий
	
	
	
	
	
	

	В том числе:
	
	
	
	
	
	

	пашня
	
	
	
	
	
	

	сенокосы
	
	
	
	
	
	

	пастбища
	
	
	
	
	
	

	многолетние насаждения
	
	
	
	
	
	

	Площадь леса
	
	
	
	
	
	

	Приусадебные участки
	
	
	
	
	
	

	Прочие угодья
	
	
	
	
	
	


На основании полученных данных студент делает анализ таблиц 1, 2, 3 и выводы по ним. В частности, определяется размеры и специализация хозяйства по представленным данным, а также тенденции развития предприятия.
Таблица 2

Урожайность сельскохозяйственных культур, ц/га
	Культура
	Год
	В среднем за 3 года

	
	20…
	20…
	20…
	

	Зерновые 
	
	
	
	

	в том числе пшеница 
	
	
	
	

	ячмень 
	
	
	
	

	овес 
	
	
	
	

	рожь 
	
	
	
	

	другие 
	
	
	
	

	Технические 
	
	
	
	

	Кормовые 
	
	
	
	

	Кукуруза на силос и зеленый корм 
	
	
	
	

	Подсолнечник на силос 
	
	
	
	

	Однолетние травы на зеленый корм и сенаж 
	
	
	
	

	Многолетние травы на сено, сенаж и зеленый корм 
	
	
	
	

	Корнеплоды 
	
	
	
	

	Другие культуры 
	
	
	
	


Таблица 3
Основные экономические показатели (по видам продукции)
	Показатель
	Год 
	20… год в % к 20… г.

	
	20…
	20…
	20…
	

	Количество реализуемой продукции, (ц, тыс. шт…):
	
	
	
	

	                     зерно
	
	
	
	

	                     молоко
	
	
	
	

	    мясо
	
	
	
	

	………………….
	
	
	
	

	Товарность продукции, %
	
	
	
	

	………………….
	
	
	
	

	Затраты труда по видам продукции, чел.-ч/ц
	
	
	
	

	………………….
	
	
	
	

	Затраты кормов по видам продукции, ц к.е./ц
	
	
	
	

	………………….
	
	
	
	

	Себестоимость продукции, руб./ц
	
	
	
	

	………………….
	
	
	
	

	Цена реализации продукции, руб./ц
	
	
	
	

	………………….
	
	
	
	

	Денежная выручка, тыс. руб.
	
	
	
	

	………………….
	
	
	
	

	Прибыль, тыс. руб.
	
	
	
	

	………………….
	
	
	
	

	Убыток (-), тыс. руб.
	
	
	
	

	………………….
	
	
	
	

	Рентабельность по видам продукции, % 
	
	
	
	

	………………….
	
	
	
	


3.1.2. Кормление сельскохозяйственных животных

Заготовка кормов. Объем производства собственных кормов (табл. 4). Расход кормов (табл. 5). Написать вывод по расходу кормов (табл. 5), хватает или имеется перерасход кормов в хозяйстве.

Таблица 4
Объем производства собственных кормов, ц
	Вид корма
	20… г.
	20… г.

	
	план
	факт.
	%
	план
	факт.
	%

	Концентрированные
	
	
	
	
	
	

	Сено
	
	
	
	
	
	

	Солома
	
	
	
	
	
	

	Сенаж
	
	
	
	
	
	

	Силос
	
	
	
	
	
	

	Корнеклубнеплоды
	
	
	
	
	
	

	Однолетние и многолетние травы
	
	
	
	
	
	

	Другой корм
	
	
	
	
	
	

	Всего кормовых единиц
	
	
	
	
	
	


Таблица 5

Расход кормов 

	Корм
	Всего, ц
	На 1 голову

	
	
	в ц
	в ц ЭКЕ

	Силос
	
	
	

	Сенаж
	
	
	

	Сено
	
	
	

	Корнеклубнеплоды
	
	
	

	Фураж (зерносмесь)
	
	
	

	……………………………….
	
	
	

	ИТОГО
	
	
	



Суточные рационы основных видов животных в хозяй​стве и их соответствие современным кормовым нормам по энергии и протеину. Анализ рационов сделать на основе примера (табл. 6, 7). 

Рацион необходимо представить по всем физиологическим группам (сухостойные, лактирующие коровы) и периодам лактации коров (раздой, разгар, спад). Кроме того, необходимо привести схему кормления молодняка крупного рогатого скота до 6 месячного возраста, которую используют в хозяйстве при выращивании телят.
Таблица 6  
Рацион кормления для лактирующей коровы живой массой … кг и  суточным удоем … кг

	Показатель
	Содержание веществ в рационе

	
	требуется по норме
	фактически
	разница

	Сено
	
	
	

	Солома 
	
	
	

	Сенаж 
	
	
	

	Силос 
	
	
	

	Корнеплоды
	
	
	

	Концентраты
	
	
	

	
	
	
	

	Добавки
	
	
	

	Соль поваренная, г
	
	
	

	В рационе содержится:

	ЭКЕ
	
	
	

	обменной энергии, МДж
	
	
	

	сухого вещества, кг
	
	
	

	переваримого протеина, г
	
	
	

	сырого жира, г
	
	
	

	сырой клетчатки, г
	
	
	

	сахара, г
	
	
	

	крахмала, г
	
	
	

	кальция, г
	
	
	

	фосфора, г
	
	
	

	каротина, мг
	
	
	

	витамина Д, тыс. МЕ
	
	
	

	витамина Е, мг
	
	
	


Анализ рациона лактирующей коровы 

	На 1 кормовую единицу приходится:
	Норма
	Факт

	переваримого протеина, г
	
	

	сахара, г                            
	
	

	кальция, г                          
	
	

	фосфора, г                       
	
	

	каротина, мг                    
	
	

	2. Отношение кальция к фосфору
	
	

	3. Сахаро – протеиновое отношение 
	
	

	4. Процент клетчатки от сухого вещества, %
	
	

	5. Концентрация энергии в 1 кг сухого вещества, ЭКЕ 
	
	

	6. Сухого вещества на 100 кг живой массы, кг 
	
	

	7. Расход концентрированных кормов на 1 кг молока, г
	
	


8. Структура рациона:

	Корма
	ЭКЕ
	%

	Грубые
	
	

	Сочные
	
	

	Концентрированные
	
	

	Итого
	
	100


Таблица 7
Рацион кормления телок (бычков) в возрасте 7-18 месяцев
	Показатель
	Возраст, месс.

	
	7-9 месяцев
	10-12 месяцев
	13-18 месяцев
	18-24 месяца

	
	треб. по норме
	имеется
	треб. по норме
	имеется
	треб. по норме
	имеется
	треб. по норме
	имеется

	Состав рациона, кг:
	
	
	
	
	
	
	
	

	…………………………
	
	
	
	
	
	
	
	

	…………………………
	
	
	
	
	
	
	
	

	Добавки
	
	
	
	
	
	
	
	

	В рационе содержится:
	
	
	
	
	
	
	
	

	ЭКЕ
	
	
	
	
	
	
	
	

	обменной энергии, МДж
	
	
	
	
	
	
	
	

	сухого вещества, кг
	
	
	
	
	
	
	
	

	переваримого протеина, г
	
	
	
	
	
	
	
	

	сырой клетчатки, г
	
	
	
	
	
	
	
	

	крахмала, г
	
	
	
	
	
	
	
	

	сахара, г
	
	
	
	
	
	
	
	

	сырого жира, г
	
	
	
	
	
	
	
	

	кальция, г
	
	
	
	
	
	
	
	

	фосфора, г
	
	
	
	
	
	
	
	

	каротина, мг
	
	
	
	
	
	
	
	

	витамина Д, МЕ
	
	
	
	
	
	
	
	

	витамина Е, мг
	
	
	
	
	
	
	
	


	Анализ рациона:

	На 1 ЭКЕ приходится:
	
	
	
	
	
	
	
	

	переваримого протеина, г
	
	
	
	
	
	
	
	

	сахара, г                        
	
	
	
	
	
	
	
	

	кальция, г                             
	
	
	
	
	
	
	
	

	фосфора, г                     
	
	
	
	
	
	
	
	

	каротина, мг                       
	
	
	
	
	
	
	
	

	Отношение кальция к фосфору
	
	
	
	
	
	
	
	

	Сахаро-протеиновое отношение
	
	
	
	
	
	
	
	

	Содержание клетчатки в сухом веществе, %
	
	
	
	
	
	
	
	

	Концентрация энергии в 1 кг сухого вещества, ЭКЕ
	
	
	
	
	
	
	
	

	Сухого вещества на 100 кг живой массы, кг
	
	
	
	
	
	
	
	

	Структура рациона:
	ЭКЕ
	%
	ЭКЕ
	%
	ЭКЕ
	%
	ЭКЕ
	%

	Грубые
	
	
	
	
	
	
	
	

	Сочные
	
	
	
	
	
	
	
	

	Концентрированные
	
	
	
	
	
	
	
	

	Итого
	
	
	
	
	
	
	
	


Подготовка кормов к скармливанию. Наличие кормоце​хов и соответствующего оборудования.

Использование в кормлении животных различных добавок: минеральных, витаминных, азотосодержащих добавок, премиксов и др. Методы их использования.

Недостатки в организации кормления животных и пути их устранения.

3.1.3. Разведение сельскохозяйственных животных

Формы зоотехнического и племенного учета. Бонитировка сельскохозяйственных животных. Организация и проведение мечения животных. Учет роста и развития молодняка. Взвешивания молодняка и расчет приростов живой массы. По таблице 8 сделать вывод о росте и развитии молодняка.
Таблица 8
Развитие ремонтных телок

	Возраст-ные периоды, мес.
	Возраст, мес.
	Живая масса, кг
	Прирост живой массы
	Затраты корма на выращивание, ЭКЕ

	
	
	Факти-ческая
	Опти-мальная
	Абсолют
ный, кг
	Среднесуточный, г
	

	0
	При рождении
	
	
	----
	----
	----

	0-3
	3 мес.
	
	
	
	
	

	3-6
	6 мес.
	
	
	
	
	

	6-9
	9 мес.
	
	
	
	
	

	9-12
	12 мес.
	
	
	
	
	

	12-15
	15 мес.
	
	
	
	
	

	15-18
	18 мес.
	
	
	
	
	

	0-18
	За период (за 18 мес.)
	
	
	
	
	


Анализ стада по происхождению, продуктивности. Методы оценки животных по качеству потомства. 

Организация племенной работы, методы разведения животных, отбор, характеристика племенного ядра и ремонтного молодняка. Оформление карточек и племенных свидетельств племенных животных. 

Мероприятия по дальнейшему совершенствованию стада.
3.1.4. Скотоводство

Состояние отрасли скотоводства в хозяйстве. Общее поголовье, в том числе количество коров. Породный состав животных. Структура стада по половозрастным группам (табл. 9). Молочная и мясная продуктивность скота (табл. 10). Выращивание молодняка. Выход телят на 100 коров.

Таблица 9

Наличие скота молочного направления

	Виды животных
	Голов
	Структура стада,  %

	
	
	фактическая
	оптимальная

	Быки-производители
	
	
	

	Коровы
	
	
	

	Нетели
	
	
	

	Телки старше 1 года
	
	
	

	Телки до года
	
	
	

	Бычки старше 1 года
	
	
	

	Бычки до года
	
	
	

	Всего
	
	
	


Таблица 10
Продуктивные качества коров

	Показатель
	В среднем по стаду
	в том числе по лактациям

	
	
	1
	2
	3 и старше

	Количество коров
	
	
	
	

	Удой молока, кг
	
	
	
	

	Массовая доля в молоке, %: 

жира
	
	
	
	

	белка
	
	
	
	

	Живая масса коров, кг
	
	
	
	


Помещения для содержания скота. Способы содержания животных (табл. 11). Организация производственных процессов на ферме. 

Таблица 11
Размеры производственных групп крупного рогатого скота и основные зоогигиенические параметры в животноводческих помещениях

	Производственная группа
	Способ содержания
	Кол-во животных в группе
	Зоогигиенический параметр

	
	
	
	Темпера-тура  воздуха
	Относи-тельная влажность воздуха

	
	
	фактическое
	Зоогигиени-ческая норма
	фактическое
	Зоогигиени-ческая норма
	фактическое
	Зоогигиени-ческая норма

	Сухостойные коровы 
	
	
	
	
	
	
	

	Глубокостельные коровы
	
	
	
	
	
	
	

	Новотельные коровы
	
	
	
	
	
	
	

	Коровы на раздое
	
	
	
	
	
	
	

	Коровы после раздоя и осеменения
	
	
	
	
	
	
	

	Нетели
	
	
	
	
	
	
	

	Телки старше 1 года
	
	
	
	
	
	
	

	Телки до 1 года
	
	
	
	
	
	
	

	Бычки старше 1 года 
	
	
	
	
	
	
	

	Бычки до 1 года
	
	
	
	
	
	
	

	Телята профилакторного периода 
	
	
	
	
	
	
	


Технология зимнего и летнего кормления и содержания коров, ремонтного и откармливаемого молодняка. Поение скота. Подготовка нетелей к лактации, оценка и отбор первотелок для ремонта стада. 

Воспроизводство стада, выращивание племенных бычков и ремонтных телок. Способы искусственного осеменения маточного стада. Выявление коров в охоте и диагностика стельности. Профилактика послеродовых осложнений и мастита коров. Диагностика мастита коров.
Технология машинного доения коров. Раздой коров. Способы доения коров. Доильные установки и аппараты. Уход за молочной посудой и оборудованием, моющие средства. Техническое обслуживание доильной техники. Санитария и гигиена доения.

Возрастной состав маточного поголовья (табл. 12).

Таблица 12

Возрастной состав маточного поголовья

	Годы
	Кол-во коров, гол
	Число отелов
	Средний возраст в отелах

	
	
	1
	2
	3
	4-5
	6-7
	8-9
	10 и старше
	

	20…
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	100%
	
	
	
	
	
	
	
	

	20…
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	100 %
	
	
	
	
	
	
	
	

	20…
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	100 %
	
	
	
	
	
	
	
	


В таблице 13 необходимо привести причины выбраковки коров за последние 3 года, проанализировать и сделать выводы.

Таблица 13
Причина выбраковки коров

	Годы
	Группа живо-тных
	Выб-ра-ковано всего
	В том числе по причине

	
	
	
	низкая продук-тивность
	заболевания
	прочие причи-ны

	
	
	
	
	гинеколо-гические и бесплодие
	вы-мени
	конеч-ностей
	травмы, несчаст-ные случаи
	инфек-цион-ные
	

	20…
	Коровы, гол.
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	%
	
	
	
	
	
	
	
	

	20…
	Коровы, гол
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	%
	
	
	
	
	
	
	
	

	20…
	Коровы, гол.
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	%
	
	
	
	
	
	
	
	


Прием, учет, очистка, охлаждение, хранение, транспортировка молока. Расчеты по заготовляемому молоку. Первичная обработка молока на ферме. Переработка молока. Учет молочной продуктивности коров. 

Качество молока по кислотности, плотности, группе чистоты, жирности, классу и сорту. Пути повышения качества молока. Реализация молока-сырья по сортам (табл. 14).

Таблица 14

Реализовано молока за год

	№ п/п
	Показатель
	Значение
	По сравнению с прошлым годом, %

	1
	Отправлено (принято) молока всего, ц:
	
	

	
	в т.ч.- высшим сортом
	
	

	
	- 1 сортом
	
	

	
	- 2 сортом
	
	

	
	- несортовое
	
	

	2
	Содержание жира в молоке, %
	
	

	3
	Содержание белка в молоке, %
	
	

	4
	Получено молока базисной общероссийской нормы массовой доли белка и жира, ц
	
	

	5
	Получено денежной выручки от реализованного молока, тыс. руб.
	
	


Производство мяса, мясные качества убойного скота (табл. 15). Затраты кормов (ц к.ед.) на 1 ц молока и 1 ц прироста живой массы.
Таблица 15

Произведено мяса крупного рогатого скота

	№ п/п
	Показатель
	Значение
	По сравнению с прошлым годом, %

	1
	Произведено мяса КРС в живом весе за год, ц:
	
	

	2
	Кол-во сданных животных на мясо, гол
	
	

	3
	Средняя живая масса реализованного скота, кг
	
	

	4
	Убойный выход, %
	
	

	5
	Среднесуточный прирост живой массы молодняка на откорме, г
	
	

	6
	Затраты корма на 1 кг прироста живой массы при откорме, корм. ед.
	
	


3.1.5. Свиноводство

Количественный и породный состав поголовья сви​ней, структура стада (табл. 16). 
Таблица 16

Структура стада свиней

	Половозрастная группа
	Поголовье животных
	Оптимальная структура стада, %

	
	голов
	%
	

	Хряки - производители
	
	
	

	Основные свиноматки
	
	
	

	Проверяемые свиноматки
	
	
	

	Поросята - сосуны
	
	
	

	Поросята 2-4 месяца 
	
	
	

	Ремонтный молодняк
	
	
	

	Свиньи на откорме
	
	
	

	 Всего 
	
	
	


Продуктивные качества свиней (табл. 17). Среднесуточный прирост ремонтного и откормочного молодняка свиней. Затраты корма (к. ед.) на 1 кг прироста. 
Таблица 17

Продуктивные качества свиней

	Показатель
	Факт
	Норма

	Многоплодие, гол: основных свиноматок
	
	

	проверяемых свиноматок
	
	

	Крупноплодность, кг: основных свиноматок
	
	

	проверяемых свиноматок
	
	

	Молочность, кг: основных свиноматок
	
	

	проверяемых свиноматок
	
	

	Масса гнезда в 2 месяца, кг: основных свиноматок
	
	

	проверяемых свиноматок
	
	

	Живая масса, кг: поросят к отъему
	
	

	молодняка при постановке на откорм
	
	

	молодняка при снятии с откорма
	
	

	Среднесуточный прирост, г: поросят-сосунов
	
	

	поросят-отъемышей
	
	

	молодняка на откорме
	
	


Технология кормления свиней. Тип кормления. Автоматика кормления.
Воспроизводительная способность маточного поголовья: число опоросов от матки за год, многоплодие, молочность, сохранность поросят.
Применение промышленного скрещивания. Выращива​ние поросят в подсосный период. Содержание и кормление поросят-отъемышей. Отъем поросят от матерей.
Содержание и использование хряков-производителей. Организация и технология случки.

Размещение отдельных групп свиней и способы их содержания. Микроклимат в помещении (табл. 18).

Таблица 18
Размеры производственных групп и основные зоогигиенические

параметры в свиноводческих помещениях

	Половозрастная

группа
	Способ содержания
	Кол-во животных в группе
	Зоогигиенический параметр

	
	
	
	температура
	относительная влажность

	
	
	фактическое
	Зоогигиени
ческая норма
	фактическое
	Зоогигиеническая норма
	фактическое
	Зоогигиеническая норма

	Хряки - производители
	
	
	
	
	
	
	

	 Холостые свиноматки
	
	
	
	
	
	
	

	Свиноматки с неустановленной супоросностью
	
	
	
	
	
	
	

	Супоросные свиноматки
	
	
	
	
	
	
	

	Подсосные свиноматки
	
	
	
	
	
	
	

	Поросята-сосуны
	
	
	
	
	
	
	

	Поросята 2-4 месяца
	
	
	
	
	
	
	

	Свиньи на откорме
	
	
	
	
	
	
	


Технология производства свинины на свинокомплексах. Цеховая система содержания свиней. Подготовка кормов и технология кормления различных групп свиней. Ритмич​ность производства. Утилизация навоза.

3.1.6. Овцеводство

Поголовье и структура стада. Породный и классный со​став овец. Учет в овцеводстве. Шерстная и мясная продуктивность овец. Ор​ганизация зимнего и летне-пастбищного содержания овец. Условия кормления животных. Откорм и нагул овец. Ор​ганизация стрижки. Классировка, упаковка и маркировка шерсти. Настриг мытой шерсти на одну голову.

Содержание овец в помещениях. Овчарни, требования к ним. Моцион овец.

Организация и техника искусственного осеменения овец. Выращивания ягнят. Отъем ягнят от матерей. Выращивание молодняка.
Затраты корма на 1 кг прироста молодняка. Оплата тру​да работников.
3.1.7. Птицеводство

Поголовье и структура стада птицы, в том числе кур-несушек (табл. 19). Породы, линии и кроссы. Яичная продуктивность и валовой выход яиц. Объем реализации продукции птицеводства.

Таблица 19

Поголовье и структура стада птицы

	Производственная  группа


	Поголовье птицы
	Оптимальная структура стада, %


	
	голов
	%
	

	Родительское стадо: петухи 

                     куры
	
	
	

	Промышленное стадо
	
	
	

	Ремонтный молодняк: петушки 

                                 курочки
	
	
	

	Всего
	
	
	


Продуктивность кур промышленного стада (табл. 20). Мясная продуктивность молодняка птицы (табл. 21). Затраты корма (к. ед.) на 10 яиц и 1 кг прироста.
Таблица 20
Продуктивность кур промышленного стада

	Показатель
	20…
	20…
	20…
	В среднем за 3 года

	Поголовье, гол 
	
	
	
	

	Срок использования, дн. 
	
	
	
	

	Сохранность, % 
	
	
	
	

	Живая масса кур, г 
	
	
	
	

	Яйценоскость: 
	
	
	
	

	на начальную несушку 
	
	
	
	

	на среднюю несушку 
	
	
	
	

	Средняя масса яиц, г 
	
	
	
	

	Затраты на 1000 яиц: 
	
	
	
	

	корма, ц. корм. ед. 
	
	
	
	

	труда, чел/час
	
	
	
	


Таблица 21
Результаты откорма мясного молодняка птицы

	Показатель
	20…
	20…
	20…
	В среднем за 3 года

	Поголовье: 
	
	
	
	

	на начало периода 
	
	
	
	

	на конец периода 
	
	
	
	

	Сохранность, % 
	
	
	
	

	Срок выращивания, дн. 
	
	
	
	

	Живая масса 1 гол, г: 
	
	
	
	

	в суточном возрасте 
	
	
	
	

	в убойном возрасте 
	
	
	
	

	Среднесуточный прирост, г 
	
	
	
	

	Затраты на 1 ц прироста живой массы: 
	
	
	
	

	корм. ед. 
	
	
	
	

	труда, чел/час. 
	
	
	
	


Производство инкубационных яиц. Содержание кур родительского стада. Оборудование птичников. Кормление птицы. Комплектование стада.
Оборудование цеха инкубации и устройство инкубато​ров. Отбор и обработка яиц перед закладкой на инкубацию. Режим инкубации. Выведения цыплят и учет ре​зультатов инкубации. Сортировка суточного молодняка.

Технология выращивания молодняка. Помещение и обо​рудование для молодняка разных видов и возрастных групп. Клеточные батареи и их устройство. Особенности выращи​вания ремонтного молодняка. Световой режим. Линька. Способы содержания разных групп птицы, плотность посадки, зоогигиенические параметры в птицеводческих помещениях (табл. 22).
Таблица 22
Размеры производственных групп и основные зоогигиенические параметры в птицеводческих помещениях

	Половозрастная

группа
	Способ содержания
	Кол-во птицы в группе
	Зоогигиенический параметр

	
	
	
	Температура
	Относительная влажность

	
	
	фактическое
	Зоогигиени
ческая норма
	фактическое
	Зоогигиени
ческая норма
	фактическое
	Зоогигиени
ческая норма

	Петухи родительского стада
	
	
	
	
	
	
	

	Куры родительского стада
	
	
	
	
	
	
	

	Суточный молодняк
	
	
	
	
	
	
	

	Ремонтный молодняк
	
	
	
	
	
	
	

	Цыплята промышленного стада
	
	
	
	
	
	
	

	Куры-несушки промышленного стада
	
	
	
	
	
	
	


Срок использования несушек. Световые режимы для взрослой птицы. Фазовое кормление.

Упаковка и сортировка яиц. Категории пищевых яиц.

Производство мяса птицы. Продолжительность выращивания бройлеров.

Оборудование цеха убоя и обработка птицы. Распорядок дня в цехе выращивания молодняка и содержания взрослой птицы.

Организация и оплата труда в птицеводстве.

3.1.8. Пчеловодство

Состояние пчеловодства в хозяйстве: количество пчели​ных семей, ульев, число работников на пасеке. Продуктив​ность пчел по меду, воску, по другим видам продукции (при наличии); прирост новых семей в целом по хозяйству, отдельным пасекам, выход продукции в среднем на одну пчелиную семью. Профилактика роения пчел.

Организация и оплата труда на пасеке. Уровень механизации. Себестоимость меда и воска в хозяйстве. Кормление пчел. Приготовление подкормки для пчел.

Перечень основных медоносных растений, произрас​тающих в радиусе лета пчел данной пасеки. Составление кормового баланса пасеки. Участие во всех работах по со​держанию и разведению пчел.

Организация пасеки, размер, отгороженность, требования. Зимовник, тип.

Отбор и откачка меда. Переработка меда на пасеке. Медогонки. Производительность медогонок. Хранение и реализация меда. Оценка качества меда. Реализация меда.
3.1.9. Санитарно-гигиеническое состояние животноводческих ферм
Эпизоотическое состояние хозяйства. Плана профилактических и противоэпизоотических мероприятий на ферме. Подготовка животных к проведению вакцинации.
Утилизация навоза и павших животных.

Санитарно-гигиенический анализ состояния животно​водческой фермы. Благоустройство территории, состояние подъездных путей, планировка зданий, удаленность от жи​лой зоны, наличие ветсанпропускников.

Гигиеническая оценка состояния микроклимата, венти​ляции в животноводческом помещении. Расположение животноводческих предприятий, зооветеринарные разрывы (табл. 23). Дать общую санитарно-гигиеническую характери​стику состояния территории фермы и ее построек.

Таблица 23
Зооветеринарные разрывы

	Животноводческие и

перерабатывающие предприятия хозяйства
	Расстояние до фермы крупного рогатого скота

	
	фактическое
	зоогигиеническая норма

	Фермы:
	
	

	скотоводческие
	
	

	свиноводческие
	
	

	овцеводческие
	
	

	коневодческие
	
	

	звероводческие
	
	

	кролиководческие
	
	

	птицеводческие
	
	

	…………………
	
	

	Комплексы:
	
	

	КPC по производству молока
	
	

	КPC по производству мяса
	
	

	свиноводческие
	
	

	птицеводческие
	
	

	Автомобильные дороги:
	
	

	I, II категории
	
	

	III категории
	
	

	IV, V категории
	
	

	Перерабатывающие предприятия (не относящиеся к ферме)
	
	

	Объекты по приготовлению кормов
	
	

	Объекты по переработке с.-х. культур
	
	

	Объекты по переработке молока
	
	

	Объекты по переработке мяса
	
	

	Склады для хранения с.-х. культур
	
	

	Склады для хранения удобрений, пестицидов и т.д.
	
	


3.1.10. Механизация производственных процессов в животноводстве

Уровень механизации в кормопроизводстве по основным кормовым культурам.

Тип и планировка фермы, комплекса, крестьянского хо​зяйства. Постройки для содержания животных. Механизация водоснабжения, поения животных и птицы, кормоприготов​ления, раздачи кормов, доения, уборки, удаления и утили​зации животноводческих отходов. Системы для создания оптимального микроклимата на животноводческих и птице​водческих фермах. Машины для заготовки кормов. Механи​зация первичной обработки продуктов животноводства. Эксплуатация оборудования.

В таблице 24 привести материал по механизации трудоемких процессов  по той отрасли животноводства, какая имеется в хозяйстве.

Таблица 24
Технологическая карта комплексной механизации трудоемких процессов в ……
	Процесс и операция
	Механизм, обору​дование, транс​портное средство
	Технологическая характеристика и основные  регулировки

	Приготовление и раздача кормов

	Измельчение, транспортировка и  раздача кормов
	
	

	Уборка и транспортировка навоза

	Уборка навоза
	
	

	Погрузка навоза в транспортное средство
	
	

	Транспортировка к месту хранения
	
	

	Подача воды и поение

	Подъем воды из источника водоснабжения
	
	

	Создание запаса воды и поддержание напора в водопроводе
	
	

	Поение
	
	

	Доение и первичная обработка молока

	Доение
	
	

	Первичная обработка молока: 

очистка
	
	

	охлаждение
	
	

	хранение
	
	

	транспортировка 
	
	


3.2. ПРАКТИКА НА ПЕРЕРАБАТЫВАЮЩЕМ ПРЕДПРИЯТИИ

При прохождении практики на перерабатывающем предприятии студенты должны ознакомиться с предприятием. Освоить основные технологические процессы, по возможности участвуя в них. Ознакомиться с выполнением санитарно-гигиенических требований при переработке молочной и мясной продукции. 

При описании отчета следует придерживаться следующих вопросов.
3.2.1. Характеристика предприятия

Характеристика предприятия: месторасположение, объем и перечень производственных и обслуживающих подразделений, состав основных фондов, ассортимент выпускаемой продукции и ее реализация. Источники поступления сырья. Организационно-правовая форма предприятия, форма собственности. Структурная схема управления предприятием.

Ассортимент выпускаемой продукции предприятием следует представить в виде таблицы (по примеру таблицы 25)

Таблица 25

Ассортимент выпускаемой продукции на ……………………..
	№ п/п
	Наименование продукта
	Вид упаковки
	Масса, г (л)
	Срок хране-ния, дней 
	Нормативный документ, по которому вы-пускается и может быть идентифициро-ван продукт (ГОСТ, ТУ и др.)

	1
	Молоко питьевое ультрапастеризованное с массовой долей жира 2,5 %
	Картонный многослойный пакет
	1
	120
	ГОСТ 31450-2013

	2
	……………………………………….
	
	
	
	


3.2.2. Анализ производственно-экономической деятельности предприятия

Производственную программу и технико-экономические показатели предприятия за последние три года следует представить в виде таблиц 26-28. 

Необходимо под каждой таблицей сделать соответствующий анализ, то есть выявить тенденцию к росту или уменьшению и объяснения причин.
При характеристике размеров предприятия желательно отразить объемы производства продукции не только в натуральном выражении (т, ц или др. единицах массы), но в денежном.
Таблица 26
Основные показатели финансово-хозяйственной деятельности перерабатывающего предприятия
	Показатель
	20 … г.
	20 … г.
	20 … г.

	Производство валовой продукции, тыс. руб.
	
	
	

	Полная себестоимость реализованной продукции, тыс. руб.
	
	
	

	Выручка от реализации товарной про​дукции, тыс. руб.
	
	
	

	Прибыль, тыс. р.
	
	
	

	Уровень рентабельности, %
	
	
	

	Численность работников на предпри​ятии, чел.
	
	
	

	Произведено продукции на 1 работника, тыс.руб.
	
	
	

	Среднемесячная зарплата 1 работника, руб.
	
	
	


Таблица 27

Производство основных видов продукции на перерабатывающем предприятии, тыс. т

	Показатель
	20 … г.
	20 … г.
	20 … г.

	Молоко питьевое пастеризованное с массовой долей жира 3,2 %
	
	
	

	Молоко питьевое пастеризованное с массовой долей жира 2,5 %
	
	
	

	Молоко питьевое ультрапастеризованное с массовой долей жира 2,5 %
	
	
	

	……………………………………………………
	
	
	

	Колбаса вареная «Докторская»
	
	
	

	…………………………………………………..
	
	
	


Таблица 28

Эффективность переработки ………………. продукции

	Показатель
	Год 
	20…год в % к 20…г.

	
	20…
	20…
	20…
	

	Производственная мощность, т, шт.:
	
	
	
	

	         за сутки
	
	
	
	

	         за месяц
	
	
	
	

	         за год
	
	
	
	

	Поступление сырья, т, шт.:
	
	
	
	

	         за сутки
	
	
	
	

	         за месяц
	
	
	
	

	         за год
	
	
	
	

	Выпуск продукции с 1 т, шт. сырья, кг, шт.
	
	
	
	

	Себестоимость продукции, руб./т, шт.
	
	
	
	

	в том числе: материальные ресурсы
	
	
	
	

	                      из них сырье
	
	
	
	

	                      оплата труда
	
	
	
	

	Оптовая цена, руб./т, шт.
	
	
	
	

	Розничная цена, руб./т, шт.
	
	
	
	

	Рентабельность производства, %
	
	
	
	

	Рентабельность продаж, %
	
	
	
	


В таблице 28 могут быть представлены и другие показатели, по которым можно будет судить об эффективности производства конкретных видов продукции.

3.2.3. Технология переработки молока

Приемка молока. Отбор средних проб, анализ качественных показателей молока, порядок заполнения документов по сдаче-приемке. Требования к молоку-сырью. ГОСТ на молоко-сырье. Пороки молока. Очистка, охлаждение и хранение.
Ассортимент молочных продуктов (питьевое молоко, сливки; кисломолочные напитки (йогурт, простокваша, катык, ряженка, кефир); творог, сметана; масло сливочное; сыр. Пищевая ценность. 
Особенности технологии:

- тепловая обработка молока (охлаждение, пастеризация, стерилизация)
- механическая обработка молока (очистка, сепарирование, гомогенизация)

- производства кисломолочных напитков (заквашивание, сквашивание, розлив, упаковка, хранение)

- производства сливочного масла (подготовительные операции и выработка сливочного масла)
 - производства творога (получение и обработка сгустка, охлаждение, перетирание и перемешивание творожной массы).
- производства сыра (выработка сырного зерна, формирование и прессование сырной массы, созревание, хранение). 

Описание технологии производства каждого продукта необходимо представить в виде таблицы 29 (на примере производства питьевого пастеризованного молока)

Таблица 29

Технологический процесс производства (пример)………………..
	№ п/п
	Технологическая операция
	Температу-ра, С
	Продол-житель-ность, мин

	1
	Приемка и подготовка молочного сырья
	8
	

	2
	Качественная оценка
	
	

	3
	Нормализация (по содержанию жира используют обрат или сливки, проводят в потоке или путем смешивания)
	40-45
	

	4
	Очистка
	40-45
	

	5
	Гомогенизация
	62-63
	

	6
	Пастеризация
	76 ( 2
	15-20 с

	7
	………………………………………………………
	…….
	…….


Каждый, выпускаемый предприятием продукт, имеет определенные отличия в проведении технологического процесса, что необходимо отразить в соответствующей таблице 29. Представленные таблицы необходимо дополнить описанием с указанием конкретных видов оборудования (табл. 30).
Промышленное оборудование при переработке молока. Спецификация оборудования технологической линии по производству каждого продукта составляется в виде таблица 30.

Таблица 30

Перечень оборудования поточно-технологической линии по производству……………………
	п/п
	Наименование оборудования
	Марка, фирма
	Кол-во, шт.
	Мощ-ность, кВт
	Произ-води-тель-ность, кг/ч
	Габарит-ные раз-меры, мм
	Масса, кг
	Год ввода в экс-плуа-тацию

	1. 
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	
	
	


Пороки молочной продукции. Маркиров​ка продукции и тары. Хранение. Условия хранения.
Гигиена производства на предприятии. Поддержание чистоты в производственных цехах. Организация лабораторного контроля. Ис​точники обсеменения продукции. Требования, предъявляемые к молочному оборудованию и ин​вентарю. Личная гигиена работников, контактирующих с готовыми молочными продуктами.

3.2.4. Технология переработки мяса

Требования к транспортировке скота и транспортным средствам. Виды транспортировки убойных животных. Приемка скота, птицы. Предубойная выдержка. Первичная обработка скота: убой, оглуше​ние, обескровливание, сбор пищевой крови, съемка шкур. Обработка свиных туш в шкуре методом крупонирования. Извлечение внутренних органов, распиловка, зачистка. Оценка качества туш. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса. Обработка у различных видов животных. Обработка субпродуктов. Сбор и консервирование эндокринно-ферментного и специ​ального сырья. Переработка крови.

Производство пищевых животных жиров. Требования, предъявляемые к каче​ству жиров.

Обработка шкур, классификация, технология обработки, пороки, хранение.

Обработка кишок. Технология. Использование поточно-механизированных линий. Дефекты кишечного сырья и фа​бриката. Обработка рогов, волоса и щетины.

Производство кормовых и технических продуктов – ас​сортимент и требования к готовой продукции. Характери​стика сырья. Технология сухих животных кормов.

Охлаждение и хранение мяса и мясопродуктов. Замора​живание и хранение мяса и мясопродуктов.

Производство колбасных и соленых изделий, мясокопчено​стей. Ассортимент выпускаемой продукции, требования к сырью, вспомогательным материалам и к готовой продукции, Основные процессы колбасного производства: разделка, обвалка, жиловка, со​ртировка, посол, измельчение мяса. Пищевые добавки, при​меняемые при производстве колбасных изделий и копче​ностей их значимость и безопасность. Хранение и транспортировка продуктов. Гигиена производства на предприятии. Поддержание чистоты в производственных цехах.
Описание технологии производства каждого мясного продукта необходимо представить в виде таблицы 29 (как и по разделу 3.2.3). Так же каждый, выпускаемый предприятием мясной продукт, имеет определенные отличия в проведении технологического процесса, что необходимо отразить в соответствующей таблице 29. Представленные таблицы необходимо дополнить описанием с указанием конкретных видов оборудования (таблица 30) (как и по разделу 3.2.3.).
3.2.5. Качество и безопасность выпускаемой продукции
Производственная лаборатория предприятия (цеха): основные направления ее работы, оборудование. Организация контроля качества сырья, технологического процесса на отдельных стадиях производства продуктов.
Контроль качества готовой продукции: порядок отбора проб от партии готовой продукции, контролируемые показатели качества и периодичность их определения, документальное оформление контроля качества готовой продукции. Соответствие выпускаемых продуктов норм безопасности и ГОСТов. 
Сертификация выпускаемой продукции. В данном разделе необходимо привести нормативно-технические документы на выпускаемую продукцию.
3.2.6. Хранение и реализация готовой продукции
Общая характеристика хранилищ, режимы хранения, проверка соблюдение сроков хранения товара на предприятии. 

Складские помещения, хранилища, холодильники, способов размещения товаров в них, вида и качества тары, сроки и условия хранения. Влияния различных факторов на качество товара при хранении.
Потребители продукции предприятия. Спрос на выпускаемую продукцию. Ареал реализации продукции. Конкуренты. Проблемы сбыта выпускаемой продукции (касательно изучаемого вида или группы продуктов), возможные пути их решения. Данные по реализации продукции различным потребителям за текущий год или за последние три года необходимо представить в виде таблицы 31.
Таблица 31

Реализация продукции за период
	Потребители 

продукции 


	Виды 

поставляемой продукции 
	20…г
	20…г
	20…г
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	%
	т
	%
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	%

	
	
	
	
	
	
	
	


4. ОХРАНА ТРУДА

Анализ условий и безопасности труда в хозяйстве (на предприятии) провести с использованием данных, со​бранных в период практики. Результаты анализа сравнить с санитарными нормами и требования​ми нормативных документов. Необходимо отобразить следующие элементы:

1. Наличие и содержание приказов о возложении ответ​ственности за безопасность труда на должностных лиц, ин​струкций на рабочих местах.

2. Наличие документации:

– по травматизму и профессиональной заболеваемости;

– по обеспечению работников необходимыми средства​ми индивидуальной защиты, спецодежды, спецобуви;

– о проведении инструктажей и обучения по безопасно​сти труда;

– о планировании мероприятий по улучшению условий труда;

– о проведении аттестации рабочих мест.

3. Наличие на предприятии (в хозяйстве) службы охраны труда (инженера по охране труда), рабочих комиссий, кабинета по технике безопасности.

4. Безопасность работ, производственных процессов, оборудования и технических средств:

– при обслуживании животных;

– при переработке продуктов животноводства;

– в аналитических лабораториях.

При описании данного пункта особое внимание необходимо уделить:

– условиям труда на рабочих местах (показатели микро​климата: температуру, относительную влажность и скорость движения воздуха, уровень запыленности, загазованности, шума, освещенности и др. – сравнить с требованиями сани​тарных норм).

5. Противопожарное состояние, наличие противопожар​ного оборудования, техники, водоемов, организация проти​вопожарной службы, количество пожаров за последние 3–5 лет и их причины, наличие средств оповещения, планов эва​куации людей и животных и т. п.

6. Уровень производственного травматизма и профзабо​леваний за последние 3–5 лет. 

По результатам анализа сделать выводы о соответствии условий труда и организации охраны труда в хозяйстве (на предприятии) требованиям законодательных и норма​тивных документов (Трудовой кодекс РФ, Конституция РФ, Федеральный закон «Об обязательном социальном страхо​вании от несчастных случаев на производстве и профессио​нальных заболеваний», ГОСТ, СНиП, СаНПиН и т. п. В итоге привести выводы и предложения по организации службы охраны труда, улучшению условий труда.

5. ОХРАНА ОКРУЖАЮЩЕЙ СРЕДЫ
В отчете необходимо провести анализ обеспечения предприятием (хозяйством) экологической безопасности производства, нормативов качества окружающей среды, соблюдения технологий и требований в области охраны окружающей среды, рационального использования и воспроизводства природных ресурсов. 

Деятельности предприятия в области охраны окружающей среды необходимо оценивать, пользуясь действующим законодательством и нормативно-технической документацией в области охраны окружающей среды: 

– природоохранительное законодательство (Федеральные законы РФ «Об охране окружающей среды» от 2002 г., «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 1999 г., «Об экологической экспертизе» от 1995 г., «Об отходах производства и потребления» от 1998 г. и др.); 

– природно-ресурсное законодательство (Земельный кодекс РФ от 2001 г., Водный кодекс РФ от 2006 г., Лесной кодекс РФ от 2006 г., Федеральные законы РФ «О недрах» от 1995 г., «Об охране атмосферного воздуха» от 1999 г., «Об охране животного мира» от 1995 г. и др.); 

– законодательные акты других отраслей права, содержащие экологические предписания (Уголовный кодекс РФ от 1996 г., Кодекс РФ об адми-нистративных правонарушениях (КоАП РФ) от 2001 г., и др.); 

– нормативно-техническую документацию в области охраны окружающей среды (ГОСТ, СанПиН, отраслевые инструкции).
1. Анализ экологической безопасности следует начать с оценки расположения предприятия или хозяйства, складских помещений и других объектов зоогигиеническим нормам.

 Экологические риски отрицательно воздействующие на окружающую среду и, наоборот. Необходимо отметить, какие природные объекты расположены рядом, где размещены жилые кварталы, хозяйственные объекты, передвижные и стационарные источники загрязнения, зем​ли сельскохозяйственного назначения, земли транспорта, лесопарковые зоны, уровень грунтовых вод, постоянные и временные водотоки на территории или в непосредствен​ной близости, метеорологические условия, господствующее направление ветров. 

2. На животноводческих предприятиях необходимо про​извести расчет выхода навоза на данной ферме согласно НТП 17–99 «Нормы технологическо​го проектирования систем удаления и подготовки к исполь​зованию навоза и помета», указать существующие способы уборки, хранения и утилизации навоза на данной животноводческой ферме и дать оценку их воздействия на окружающую среду.

Дать анализ воздействия применяемых в хозяйстве удо​брений, пестицидов (гербицидов, фунгицидов, инсектици​дов), ядохимикатов на окружающую среду и получаемую продукцию.

Привести данные о наличии нормативной документа​ции на предприятии по источникам загрязнения: проекты предельно допустимых выбросов (ПДВ), предельно допу​стимых сбросов (ПДС), лимитов размещения отходов, ба​ланс водопотребления и водоотведения, разрешение на вы​бросы загрязняющих веществ в атмосферу, сбросы сточных ливневых вод, размещение отходов. 

3. Оценить существующую санитарно-защитную зону (СЗЗ) предприятия, водоемов, расположенных на терри​тории предприятия, на соответствие требованиям СНИП «Санитарно-защитные зоны и санитарная классификация предприятий, сооружений и иных объектов» (соответствие размеров СЗЗ классу опасности предприятия, выявление не​целевого использования СЗЗ).

4. Привести систему мер охраны окружающей среды, действующую на предприятии, в частности, меры, предпри​нимаемые руководством по охране почв, водных объектов, атмосферного воздуха, животного мира и т. д.

5. Для перерабаты​вающих предприятий, данный раздел должен быть посвящен экологической безопасности выпускаемой про​дукции. 
6. На различных стадиях производства необходимо оценить воз​можность:

- загрязнения сырья тяжелыми металлами, пестицидами, нитратами, диоксинами, антибиотиками, радионуклидами.

- образования при переработки или тепловой обработке пищевого сырья гетероци​клических ароматических аминов (ГАА), при копчении – миграции в продукт бензапирена, диоксинов. 
- миграции загрязнителей, в частности из упаковки, изготовленной из полимерных ма​териалов (загрязнители – винилхлорид, пластификаторы), а также с точки зрения легкости утилизации упаковочных материалов.

7. Дать оценку возможности поражения продукции бактериями и микотоксинами при хранении на предприятии.

8. Дать экологическую оценку результатам собствен​ных исследований с точки зрения соответствия экологиче​ским законам и обеспечения благополучия человека и жи​вотных.

На основании вышеприведенных данных сделать вывод о выполнении предприятием экологических требова​ний в области охраны окружающей среды и дать предло​жения производству по устранению выявленных замечаний.

6. СТРУКТУРА ОТЧЕТА И ПОРЯДОК ЕГО СОСТАВЛЕНИЯ
Примерная структура отчета по производственной практике (на сельскохозяйственном предприятии) 

ВВЕДЕНИЕ 
1 ХАРАКТЕРИСТИКА СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННОГО ПРЕДПРИЯТИЯ. 
2 КОРМОПРОИЗВОДСТВО 
3 ТЕХНОЛОГИЯ ПРОИЗВОДСТВА ПРОДУКЦИИ ЖИВОТНОВОДСТВА 
4 МЕХАНИЗАЦИЯ ПРОИЗВОДСТВЕННЫХ ПРОЦЕССОВ В ЖИВОТНОВОДСТВЕ 
5 РЕЗУЛЬТАТЫ ФИНАНСОВО-ЭКОНОМИЧЕСКОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ ХОЗЯЙСТВА 
6 ОХРАНА ТРУДА
7 ОХРАНА ОКРУЖАЮЩЕЙ СРЕДЫ 
8 СОБСТВЕННЫЕ ИССЛЕДОВАНИЯ 
ВЫВОДЫ
ПРЕДЛОЖЕНИЯ 
ЛИТЕРАТУРА 
ПРИЛОЖЕНИЯ 
Примерная структура отчета по производственной практике (на перерабатывающем предприятии) 

ВВЕДЕНИЕ 

1 ХАРАКТЕРИСТИКА ПРЕДПРИЯТИЯ. 
2 АССОРТИМЕНТ ВЫПУСКАЕМОЙ ПРОДУКЦИИ 
3 ТЕХНОЛОГИЯ ПРОИЗВОДСТВА ОПРЕДЕЛЕННОГО ВИДА ПРОДУКЦИИ 
3.1 Требование к сырью и материалам 

3.2 Технологическая схема производства 

3.3 Описание технологических процессов и оборудования 

3.4 Контроль качества и безопасность готовой продукции 

3.5 Хранение и реализация продукции 

4. ЭКОНОМИЧЕСКАЯ ЭФФЕКТИВНОСТЬ ПРОИЗВОДСТВА 
5. ОХРАНА ТРУДА
6 ОХРАНА ОКРУЖАЮЩЕЙ СРЕДЫ 
7. СОБСТВЕННЫЕ ИССЛЕДОВАНИЯ 
ВЫВОДЫ 
ПРЕДЛОЖЕНИЯ 
ЛИТЕРАТУРА 
ПРИЛОЖЕНИЯ
Отчет обучающегося о прохождении практики должен иметь четкое построение, логическую последовательность и конкретность изложения материала, доказательность выводов и обоснованность предложений. 

Рекомендуемая литература для использования при написании отчета
1. Антонова В.С. Основы научных исследований в животноводстве: учебное пособие / В.С. Антонова, Г.М.Топурия, В.И.Косилов.- Оренбург: Издательский центр ОГАУ, 2008.- 218 с.

2. Шкляр М. Ф. Основы научных исследований: учебное пособие /М. Ф. Шкляр. – 3-е изд. – М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и К», 2009. – 244 с.

3. Сибагатуллин Ф.С., Шарафутдинов Г.С., Балакирев Н.А. и др. Технология производства продукции животноводства: Учебное пособие; под редак. Ф.С. Сибагатуллина, Г.С. Шарафутдинова; 2-е изд., перераб. и дополн. – Казань: Изд-во «Идел-Пресс», 2010. – 672 с. 

4. Шарафутдинов Г.С., Родионов Г.В., Любимов А.И. и др. Технология производства продукции животноводства. Учебное пособие. - Казань: Изд. КГУ, 2006. - 528 с.

5. Шарафутдинов Г.С., Сибагатуллин Ф.С., Балакирев Н.А., Шайдуллин Р.Р., Шувариков А.С., Аскаров Р.Ш., Шарафутдинова Э.А. Стандартизация, технология переработки и хранения продукции животноводства / Учебное пособие. 2-е издание дополнен. И переработ. –  Спб, Изд-во «Лань» , 2012.- 450 с

6. Технологические основы производства и переработки продукции животноводства: Учеб. пособие / Под ред. В.И.Фисинина, Н.Р. Макарцева. – М.: Изд-во МГТУ им. Баумана, 2003. – 808 с.

7. Технология производства и переработки животноводческой продукции: Учебное пособие / под общ. ред. Н.Г. Макарцева. – калуга: «Манускрипт», 2005. – 688 с.

8. Данкверт А.Г. Животноводство. Учебное пособие / А.Г.Данкверт. – М.: Изд-во "РепроцентрМ", 2011. – 376 с., илл., 3 цв. вкл.
9.  Кахикало В.Г., Иванова З.А., Лещук Т.Л., Предеина Н.Г. Практикум по племенному делу в скотоводстве / Учебное пособие. - С.-П. – М.: «Лань», 2009. – 286 с.

10.  Красота В.Ф. Разведение сельскохозяйственных животных: учебник / В.Ф. Красота, Т.Г. Джапаридзе. – М.: «КолосС», 2005.
11.   Хазиахметов Ф.С., Шарифенов Б.Г., Галлямов. Нормированное кормление с/х животных. Учебное пособие – 2-е изд. /Под ред. Ф.С.Хазиахметова – СПб: Изд-во «Лань», 2005. – 272 с.
7. ТРЕБОВАНИЯ К ВЕДЕНИЮ ДНЕВНИКА И СОСТАВЛЕНИЮ ОТЧЁТА
Отчет о практике оформляется на листах формата А4. Содержание излагается грамотно, четко и логически последовательно. Работа оформляется машинописным способом с соблюдением полей: левое – 30 мм, правое – 15 мм, верхнее – 20 мм, нижнее – 20 мм. Шрифт – Times New Roman, кегль – 14, межстрочный интервал – 1,5, выравнивание по ширине. Общий объем отчета по практике – 30-50 страниц. Все страницы нумеруются, начиная с титульного листа (номер страницы на нем не проставляется), арабскими цифрами снизу по центру. Каждый раздел отчета начинается с новой страницы, а подразделов − с любой части страницы.
Текст излагают в соответствии со стандартами и техническими условиями, принятыми в научно-технической литературе, то есть текст пишут от третьего лица, употребляя глаголы неопределенной формы.

Текст делят на разделы, подразделы, пункты в соответствии с планом отчета. Заголовки разделов пишут симметрично тексту прописными буквами. Заголовки подразделов и пункты печатают с абзаца строчными буквами (кроме первой прописной). Переносы слов в заголовках не допускаются. Разделы, подразделы и пункты нумеруют арабскими цифрами. Разделы должны иметь порядковую нумерацию в пределах всего отчета. Номер подраздела состоит из номера раздела и подраздела, разделенных точкой.

Наименование разделов, заголовки «Введение», «Выводы», «Предложения», «Литература» и «Приложения», включенные в содержание, записывают прописными буквами и выделяют жирным шрифтом. Слово «Раздел (глава)» не пишут.

Каждая таблица должна иметь название (заголовок). Таблицы следует нумеровать последовательно арабскими цифрами в пределах всего отчета (сквозная нумерация). В правом верхнем углу, над соответствующим заголовком помещают надпись «Таблица» с указанием номера таблицы. При переносе таблицы на другую страницу слов «таблица» и номер ее указывают один раз справа над первой частью таблицы. На все таблицы должны быть ссылки в тексте.

Уравнения и формулы следует выделять из текста свободными строками. Выше и ниже каждой формулы должно быть оставлено не менее одной строки. Пояснение значений символом и числовых коэффициентов приводят непосредственно под формулой в той же последовательности, в какой они даны в формуле. Значение каждого символа и числового коэффициента следует давать с новой строки. Первую строку объяснения начинают со слов «где» без двоеточия.

Сокращение слов в тексте отчета не допускаются произвольные сокращения слов, кроме общепринятых. Сокращенно пишутся единицы измерения, например: тыс. – тысячи; млн. руб. – миллионы рублей. Следует также помнить, что после общепринятых сокращений «точка» не ставится, например: т – тонна; кг – килограмм; с − секунда; м − метр и др.
Отчет составляют на основе изученных на предприятии документов и данных учёта, копии которых (разрешенные предприятием) можно разместить в приложениях. Отчёт по практике может быть дополнен фотоматериалами с текстовыми комментариями. 

Отчет должен содержать данные собственных наблюдений, описание полученных студентами навыков, выводы и предложения об улучшении работы предприятия. Выводы и предложения должны опираться исключительно на материалы, анализируемые в отчете.
К отчету прилагают следующие документы: 
- дневник практики (приложение 1); 

- отчет о практике (приложение 2);

- характеристика (отзыв руководителя практики от предприятия о работе студента) (приложение 3).
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Приложение 1

Образец заполнения дневника во время производственной практики
	Дата


	Рабочее место, где студент выполняет объем работы
	Содержание выполняемой рабо​ты, ее результаты

	
	
	

	
	
	


Подпись руководителя практики _______________________________ / ________________/ 

                                                                                                                                     М.П.
Приложение 2
Форма титульного листа отчета  производственной  практики

МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА 

РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ

ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ 

ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 

«КАЗАНСКИЙ  ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ»

Агрономический факультет

ОТЧЕТ  О ПРОХОЖДЕНИИ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ  ПРАКТИКИ 

В……… (место прохождения производственной практики)
Студента  ____________________  группы ___ курса

_____________________________________________

Направление подготовки _______________________________________

Профиль _______________________

Казань - 201_ г.

Приложение 3

Угловой штамп предприятия 

(хозяйства) 

ОТЗЫВ
руководителя о прохождении производственной практики

Бакалавр_____________________________________ группа _____________________ 

                                  ф.и.о. 

Сроки проведения практики с «_____________» 20__ г. по «________» 20__ г. 

Место прохождения практики __________________________________________________ 

                                                                             (название предприятия организации, отдела) 

За время прохождения практики бакалавр изучил (а) вопросы: ___________________________________________________________________________________________________________________________________ 

При прохождении практики бакалавр ____________________проявил (а) ______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

                                         (отношение к делу; реализация умений и навыков) 

 Подпись руководителя практики_____________________________
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